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ICH BIN BACKER

Ein Backermeister
setzt auf topmoderne
Haustechnik, er spart

Geld und optimiert die
Arbeitsbedingungen.

esonders vielfiltig ist

das Angebot der Bi-

ckerei Reichl aus dem
obergsterreichischen St. Marien.
Sie ist ein Mix aus Nahversorger,
Kaffeehaus, Poststelle, Trafik
und topmoderner Bickerei.
Das bestehende Betriebsgebiu-
de wurde 2014 mit einem Zubau
erweitert. Die 6kologische und
nachhaltige Philosophie der Ge-
schiftsleitung zieht sich nicht
nur durch die Produkte, sondern
auch durch das Energiekonzept
der neuen Betriebsanlage.

ABWARME NUTZEN
Betriebsleiter, Bickermeister Pa-
trick Reichl: ,Ziel des Projektes
war die VergéRerung der Pro-
duktion bei gleichzeitiger Ver-
ringerung des Energieaufwands
und das ist auch gelungen.“
Fur die Planung und Umset-
zung verantwortlich zeichnete
das Ingenieurbiiro Engelmann
Energiesysteme GmbH aus Sar-
mingstein. GF Ing. Kurt Engel-
mann: ,Durch die enorme Men-
ge der anfallenden Industrieab-
wirme durch Backéfen, Ther-
modlkessel etc. war es das Ziel,
ein Energiekonzept zu entwer-
fen, welches keine weitere Ener-
gieerzeugung benétigt. Sowohl
die Heizung als auch die Kiih-
lung des Gebiudes wird durch
die Nutzung der Abwirme be-
werkstelligt.

Die Wirmeriickgewinnung pas-
siert auf mehreren Ebenen.
Durch Wirmetauscher ah den
Kondensatoren der Kithlriume
kann ein Grofiteil der Verfliissi-
gungsenthalpie zuriickgewon-
nen werden. Diese Energie wird

46 Der ssterreichische Installateur 12/2015

FOTOS: STROBL

'VON BERUF

Mit der Abwarme aus der Produktion erfolgt bei der Backerei Reichl die Warmwasserbereitung und Klimatisierung
der restlichen Raumlichkeiten.

Das Verkaufslokal der Backerei Reichl in St. Marien. Links gegeniiber, auf
der anderen StraRRenseite, befindet sich die Produktion.

iiber eine Wirmepumpe auf ein
hoheres Temperaturniveau ge-
bracht und im Pufferspeicher
gespeichert und nach Tempera-
turniveau geschichtet.

In den Backstuben sorgen
Schwadenkondensatoren dafiir,
dass ein Teil der Wirme, die
beim Backen benétigt wird, wie-
der verwendet werden kann. Die
Backéfen werden durch grofle
Thermo6l-Heizkessel mit Wir-
me beschickt. Durch Wirmetau-
scher in den Abgasrohren wird
die Wirme zuriickgewonnen.
Die Pufferspeicheranlage speist

einen druckbehafteten Verteiler.
Hier wird die Wirme auf die Ab-
nehmer Heizung und Warm-
wasser verteilt. Die Warmever-
teilung wird {iber Trinkwasser-
stationen realisiert. Diese sorgen
fiir gute hydraulische Verhiltnis-
se im Rohrnetz.

Die Speicherung erfolgt im
Herzstiick der Anlage, einer
45 m3 groflen Pufferspeicheran-
lage. Durch die grofie Héhe der
Pufferspeicher erfolgt eine gute
Schichtung des Temperatur-
niveaus von 50°C bis 9o°C. Der
Pufferspeicher beschickt einen

druckbehafteten Verteiler, der
die Wirme fiir die Warmwasser-
bereitung, die Heizung sowie die
Erwirmung der Luft fiir die
Brottrocknungsanlage im Ge-
biude verteilt.

KUHLEN MIT ABWARME

In der Heizperiode wird die War-
me fiir die gesamte Beheizung
der Produktionshalle, des Biiro-
gebiudes, dem gegeniiberliegen-
den Café und fur die im
1. Obergeschofl befindliche Woh-
nung verwendet.

In der warmen Jahreszeit treibt
die Pufferspeicheranlage drei
SorTech-Adsorptionskiltema-
schinen an. Mit Hilfe dieser
Technologie kann durch Adsorp-
tionsprozesse Kilte unter Ver-
wendung von Wirme bereitge-
stellt werden. Diese Energie wird
dann fiir die Kiithlung des Gebiu-
des verwendet. Das Kaltwasser
hat eine Temperatur von
15° C und wird zur hydraulischen
Entkoppelung in einem Kaltwas-
serpufferspeicher gelagert.

Der Kaltwasserspeicher be-
schickt einen Verteiler, von dem
dann das Kaltwasser an die je-

(v.l.:) Backermeister Patrick Reichl mit seinem Haustechnikplaner Ing. Kurt
Engelmann: ,Mehr Betriebsflache und weniger Energiebedarf als vorher.”

weiligen Abnehmer geleitet
wird. Die Kiihlung der Riume
erfolgt iiber Deckenelemente,
die ein angenehm-homogenes
und behagliches Raumklima be-
reitstellen.

GUTES ARBEITSKLIMA

Alle Liiftungsanlagen sind mit
hygroskopischen Rotationswir-
metauschern ausgeriistet. Da-
durch ist sichergestellt, dass
auch in den Liftungsanlagen die

Die Quellliiftung sorgt in der Back-
stube auch im Sommer fiir ange-
nehme Temperaturen.

In den Thermodlofen der Heuft
GmbH wird gebacken. Die Abwar-
me wird gezielt abgefiihrt und in
Pufferspeichern bereitgestelit.

maximale Wirme zuriickgewon-
nen werden kann.

Durch die direkte Riickgewin-
nung der Abwirme an den Ma-
schinen wird die Abgabeleistung
in die Riume reduziert, wodurch
weniger Kiithlleistung notwendig
ist. Die Produktionsraume wer-
den mit einer mechanischen
Liftungsanlage be- und entliitet.
Uber einen Rotationswirmetau-
scher wird Energie und Feuchte
riickgewonnen, wodurch die
Energieeffizienz gesteigert und
zu trockene Raumluft verhindert
wird.

KEIN LASTIGER LUFTZUG

Das Einbringen der Zuluft er-
folgt tiber Quellluftauslisse.
Durch die geringen Einblasge-
schwindigkeiten von 0,2 m/s
lagert sich die Luft in Bodennihe
an. Durch die Erwirmung an
Maschinen und Personen steigt
die Luft nach oben, wo sie dann
abgesaugt wird. Hierdurch kann
eine gute Raumluftqualitit ohne
Zugserscheinungen und Ge-
rauschentwicklung hergestellt
werden. Ein weiterer Vorteil ist,
dass es durch diesen Liiftungs-
mechanismus zu einer geringe-
ren Ablagerung von Staubparti-
keln an den Maschinen kommt
und die Hygiene dadurch deut-
lich verbessert wird.

Das gesamte Gebiude wird iiber
ein Energiemonitoring iiber-
wacht und visualisiert. Auf ei-
nem Bildschirm kann der Ver-
lauf der Energiestréme, die An-
derung der Temperaturen und
weitere technische Daten in
Echtzeit abgelesen werden. Ing.

Am Dach der Produktionsanlage der Backerei Reichl in St. Marien. Bei der
Wahl der Stellantriebe hat sich Ing. Engelmann fiir Belimo entschieden.

Ing. Kurt Engelmann: , Steuerung und Visualisierung kommen von der R+S
Group, die Profis, wenn es um maRgeschneiderte Regelungstechnik geht.”

Kurt Engelmann: ,Das ermog-
licht eine Optimierung und An-
passung der Haustechnik an den
Verbrauch, wodurch die Ge-
samteffizienz des Gebdudes ge-
steigert werden kann.“

SEHR EFFIZIENT

Durch die Realisierung dieses
Energiekonzeptes kann auf eine
zusitzliche Wirmeerzeugung
von 873 MWh verzichtet werden.
Das entspricht einer Einsparung
des CO,-Ausstofdes bei Erdgas

von ca. 200 Tonnen pro Jahr.
Die Thema Nachhaltigkeit und
Okologie werden von der Bicke-
rei Reichl vom Mohnweckerl bis
bis zum Bauernbrot gelebt. Nun
hat der Bickermeister auch auf
dem neuen Betriebsgebiude sei-
nen okologischen Fingerabdruck
hinterlassen. Das Energiekon-
zept der Bickerei Reichl wurde
2014 mit dem OO Landespreis
fiir Umwelt und Nachhaltigkeit
ausgezeichnet.

BACKEREI REICHL

Heizen und Kiithlen mit Abwirme

B Fir die Planung und Umsetzung der Haustechnik in der
Béackerei Reichl verantwortlich zeichnet die Engelmann
Energiesysteme GmbH aus Sarmingstein.

m Die Regelungstechnik kommt von der R + S Group Regel-
technik und Schaltanlagenbau GmbH in GroRgmain.

m Als Energiequelle dient Erdgas, die anfallende Prozesswar-
me aus dem Backbetrieb wird flr die Klimatisierung der
kompletten Betriebsanlagen wie Blros, Produktionsflach-
hen, Shop, Kaffeehaus und Privatwohnung verwendet.

B Das Projekt wurde 2014 mit dem OO Landespreis fiir Um-
welt und Nachhaltigkeit ausgezeichnet.
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